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Ονομασία προϊόντος: TEΛΕΙΟ ΓΙΑ ΦΕΤΑΚΙΑ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ 
Περιγραφή προϊόντος: Προϊόν με φυτικά λιπαρά                                                         σε φέτες 140,  200, 500 & 1000 g. 
 Προϊόν με κρεμώδη γεύση, υποκίτρινο χρώμα και σφιχτή υφή. 
Διαβεβαίωση για ΓΤΟ: Το προϊόν δεν περιέχει και δεν παράγεται από πρώτες ύλες που περιέχουν γενετικά τροποποιημένους  

οργανισμούς (ΓΤΟ) και σύμφωνα με τις διατάξεις των Κανονισμών Ε.Ε. 1829/2003 & 1830/2003 δεν απαιτείται  
σήμανση. 

Συστατικά : Νερό, Φοινικέλαιο (23%), Τροποποιημένο Άμυλο,  Άμυλο, Πρωτεΐνες Γάλακτος, Αλάτι,  
Άρωμα Γκούντα (Τυρί [Παστεριωμένο Γάλα, Καλλιέργεια, Αλάτι, Ένζυμα], Κρέμα Γάλακτος,  
Αρωματικές Ύλες, Αλάτι), Συντηρητικό: Σορβικό οξύ (<0,2%), Χρωστική Ουσία: Β-Καροτένιο. 

Δήλωση αλλεργιογόνων  Προϊόντα γάλακτος  

Φυσικοχημικές προδιαγραφές & Διαθρεπτική Αξία [/100 g] 
Παράμετρος Τιμή                          Εύρος Μεθοδολογία 
Eνέργεια (kJ / kcal) 1197 / 286 276 - 296 υπολογισμός 
Λιπαρά (g) 23 22 - 24 υπολογισμός 
Εκ των οποίων κορεσμένα(g) 11 10 - 12 υπολογισμός 
Υδατάνθρακες (g) 20 19 - 21 υπολογισμός 
   Εκ των οποίων  
ζάχαρα (Λακτόζη) (g) 0,2 0,1 - 0,5 υπολογισμός 
Πρωτεΐνες (g) 0,5 0,2 - 0,7 υπολογισμός 
Αλάτι (g) (= Νάτριο χ 2,5) 2,3 2,2 - 2,4 υπολογισμός 
Υγρασία (g) 52 51 - 53 κατόπιν ξήρανσης  

στους 1020C 
Αλλεργιογόνα:     x = παρουσία    - = απουσία  
1. Σιτηρά (που 
    περιέχουν γλουτένη) 

- 5. Ιχθυηρά - 9. Σέλινο - 13. Οστρακοειδή -   

2. Γάλα (& λακτόζη) x 6. Ξηροί καρποί - 10. Μουστάρδα - 14. Διοξείδιο του  
Θείου και Θειώδη  
άλατα  
(>10 mg/kg) 

-   
3. Αυγά - 7. Φιστίκια - 11 Σουσάμι -   
4. Σόγια - 8.Καρκινοειδή - 12. Λούπινο -   

Μικροβιολογικές προδιαγραφές 
Παράμετρος Τιμή Μεθοδολογία 
Ολική Μεσόφιλη Χλωρίδα 
(στους 370C) 

[cfu/g] < 104 ISO 4833/2003 

Ζύμες – Μύκητες  [cfu/g] < 10  ISO 7954/1987 

St. Aureus [cfu/g] < 102  ISO 6888-02/1999 

Θειοαναγωγικά Κλωστρήδια [cfu/g] < 10  ISO 15213/2003 

Κολοβακτηριοειδή [cfu/g] < 10  AFNOR n° BIO – 12/20 – 12/06 

E. Coli [cfu/g] < 10  AFNOR n° BIO – 12/19 – 12/06 

Σαλμονέλλα [cfu/25g] απουσία AFNOR n° BIO – 12/16 – 09/05 

L. monocytogenes [cfu/25g] απουσία AFNOR n° BIO – 12/11 – 03/04 

Συσκευασία : Σε προστατευτική ατμόσφαιρα CO2, μέσα σε φιλμ PET/PE ή OΡΑ/ΡΕ  
κατάλληλο για συσκευασίες τροφίμων. 

Ιχνηλασιμότητα : Καλύπτεται από στοιχεία παραγωγής, εκτυπωμένα στο φιλμ συσκευασίας. 

Κατάλληλοι  
καταναλωτές :  

Όλες οι καταναλωτικές ομάδες εκτός από αυτές που δείχνουν αλλεργία σε γαλακτοκομικά προϊόντα  
μπορούν να καταναλώσουν το προϊόν. 

Μελλοντική χρήση : Το προϊόν είναι καταναλώσιμο όπως είναι χωρίς την ανάγκη λιωσίματος ή οποιασδήποτε  
άλλου είδους επεξεργασία ή προετοιμασία. 

Αποθήκευση &  
Μεταφορά : 

Το προϊόν αποθηκεύεται & μεταφέρεται (με κατάλληλο μεταφορικό μέσο) σε θερμοκρασία 2–8 οC. 
Προτεινόμενη θερμοκρασία για τρίψιμο, κοπή σε φέτες κτλ., 4–6 οC. 

Διάρκεια : 12 μήνες (από την ημερομηνία παραγωγής) όταν αποθηκεύεται κλειστό σε θερμοκρασία 2–8 οC. 
Σχετική νομοθεσία : Νομοθεσία Ε.Ε. 
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