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Date of issue:   15/04/2026 

Rama Professional Wielofunkcyjna 24% 1L (ambient) 

PRODUCT NAME   Rama Professional 24%   

PACK FORMAT  8x1L  

MANUFACTURE LOCATION   Kleve  

COUNTRY OF ORIGIN  Germany  

Niemcy  

CUC CODE   210000005901  

DU CODE  
 

91312273  

PRODUCT DESCRIPTION   
Dairy multipurpose cream alternative for cooking and  

whipping, based on a blend of Buttermilk and vegetable 

fats. For ambient storage. Fat level 24%.  
Połączenie maślanki i tłuszczy roślinnych. Do gotowania 

i ubijania. Produkt ambientowy (do przechowywania w 

temperaturze otoczenia). Zawartość tłuszczu 24%.  

INGREDIENTS DECLARATION  

  
SHELF LIFE FROM DATE OF  

 BUTTERMILK (71%), 24% vegetable fats (fully 

hydrogenated palm, coconut, palm),water, modified corn 

starch, emulsifiers (sucrose esters of fatty acids, mono- 

and diglycerides of fatty acids, SOY lecithin), thickeners 

(guar gum, xanthan gum, locust bean gum)). MAŚLANKA 

(71%) , 24% tłuszcze roślinne (w pełni utwardzony tłuszcz 

palmowy, kokosowy, palmowy), woda, zmodyfikowana 

skrobia kukurydziana, emulgatory (estry sacharozy 

kwasów tłuszczowych, mono- i diglicerydy kwasów 

tłuszczowych, lecytyna SOJOWA), substancje 

zagęszczające (guma guar, guma ksantanowa, mączka 

chleba świętojańskiego).  

MANUFATURE      
OKRES PRZYDATNOŚCI DO  

  6 Months  

SPOŻYCIA OD DATY PRODUKCJI  

  
  6 miesięcy  

SHELF LIFE ONCE OPENED    Once opened, keep refrigerated and consume within 3  

days.  
Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu 3 

dni.  
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STORAGE CONDITIONS  

  

Best quality when stored ambient, max 25°C.  
Produkt zachowuje najlepszą jakość przy przechowywaniu  
w warunkach ambientowych, maksymalnie w temperaturze 

25°C.  

USE PREPARATION  Suitable for cooking and whipping. Whipping directly from   
the shelf at ambient or chilled.  
Odpowiedni do gotowania i ubijania. Może być ubijany 

bezpośrednio z półki – w temperaturze otoczenia lub 

schłodzony.  

  

Alergeny i nietolerancje*  Zawartość  

Pszenica i produkty pochodne  Nie  

Jęczmień i produkty pochodne  Nie  

Owies i produkty pochodne  Nie  

Żyto i produkty pochodne  Nie  

Kamut i produkty pochodne  Nie  

Orkisz i produkty pochodne  Nie  

Gluten na poziomie lub powyżej 20 ppm  Nie  

Seler i produkty pochodne  Nie  

Skorupiaki i produkty pochodne  Nie  

Jaja i produkty pochodne  Nie  

Ryby i produkty pochodne  Nie  

Mleko i produkty pochodne (w tym laktoza)  Tak  

Mięczaki i produkty pochodne  Nie  

Musztarda i produkty pochodne  Nie  

Migdały i produkty pochodne  Nie  

Orzechy laskowe i produkty pochodne  Nie  

Orzechy włoskie i produkty pochodne  Nie  

Orzechy nerkowca i produkty pochodne  Nie  

Orzechy pekan i produkty pochodne  Nie  

Orzechy brazylijskie i produkty pochodne  Nie  
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Pistacje i produkty pochodne  Nie  

Orzechy makadamia / Queensland i produkty pochodne  Nie  

Orzechy ziemne i produkty pochodne  Nie  

Nasiona sezamu i produkty pochodne  Nie  

Soja i produkty pochodne  Tak  

Dwutlenek siarki/siarczyny w stężeniu większym niż 10 mg/kg lub 10 mg/litr w 

produkcie końcowym  Nie  

Łubin i produkty pochodne  Nie  

*Zgodnie z rozporządzeniem UE (1169/2011, załącznik II)   
PRODUKT JEST  

Bez laktozy  NIE  

Bez glutenu  TAK  

Odpowiedni dla wegan  NIE  

Odpowiedni dla wegetarian  TAK  

Certyfikowany Halal  TAK  

Certyfikowany Kosher  TAK  

Bez nabiału  NIE  

Bez oleju palmowego  NIE  

  
INFORMACJA ŻYWIENIOWA  

Wartości odżywcze  w 100 ml  
  

Energia  1051  /  255  kJ/kcal   

Tłuszcz  25  g   

w tym nasycone kwasy 

tłuszczowe  
24  g   

Węglowodany  4.4  g   

w tym cukry  3.6  g   

Białko  2.4  g   
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Sól  0.11  g   

*Referencyjna wartość spożycia   

  

DEKLARACJE PRODUKTU  

Stosować jak produkt mleczny  

Stabilny termicznie   

Szybko wiążący   

Stabilny w obecności alkoholu i kwasów   

Stabilny w kąpieli wodnej  

Nadaje się do ubijania w temperaturze otoczenia lub 

po schłodzeniu  

Wydajność ubijania: 2,5×    

Stabilność po ubiciu: 4 godziny   

Stabilny w procesie zamrażania i rozmrażania (w 

aplikacji)    

Bezglutenowy   

  


